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QUALITA
STAGLONALLTA
RICERCA
(REATIVITA

..nasce dall'esperienza Rocca d'Asolo,
la storica pizzeria di Famigho,

..un laboratorio di lieviti e farine
In confinua sperimentazione,
votato alla naturalezza

e alla digeribilits,

..un mondo di gusti e di profumi
Nellgels! al territorio

e alla stagionalitr degli ingredient,
oreparati freschi ogni giorno

con le nostre mani.



STAGIONALL

Le verdure utilizziate nelle nostre proposte Smg'\m@\'\, provengono dall'aziendo
a della nostra tamiglia, la quale si basa su una coltivazione votata alla
770, senza | utilizzo di prodoﬁi chimici, e nel rispetto della stagiona it

agrico
naftura

DALL'ORTO

crema di asparagi verdi, fiordilatte!, verdure di stagione

(poToTe novelle, pise||i, carciofj, ju|ierme di asparagi, cipo”o caramellata)
€ 900

CARPE DIEM

crema di asparagi verdi, fiordilatte!, asparagi verdi nostrani cotti a vapore,

Guanciale di suino nero casertano, sc0g|ie di asiago stravecchio
€ 950

ASPARAGI E GAMBERONI

crema di asparagi verdi, fiordilatte!, ju|ierme di asparagi verdi nostrani crudi,

Gamberoni imperi0|i5, pomodormm confit
€ 11.50

SFILACCINA

pomodoro, ﬁordibﬁe], spicchi di Corcio{o,

sfilacci di Speck del Campiglio 6 mesi, ricotta affumicatd
€ 950

PRIMAVERA ASOLANA

pomodoro, fiordibﬁe], pancetfta orroTo|0To, asparagi verdi, bruscondoh,

pomodorini confit, scaglie di Grana Padano
€ 1200

MARIANNA

pomodoro, fiordibﬁe], salsiccia nostrana, agretti (b@rbq dei froﬂ),

pomodorini confit, scorzetta fresca di limone
€ 950

LA CIOCIARA

crema di corcio{o, fiordibﬁe], spicchi di carciofo Hesco, pancefta croccante,

pomodorini soleggiati, pecorino romano DOP grattuggiato
€ 1150



MARGHERLTE

SELEZTONE DT MARGHERTE -oooicccnie omodons, mommorctio e bt

BUFALA 2.0

passata e filetti di pomodoro pe|ofo,
mozzarella di bufala campana DOP dopo cotturd),

olio EVO a crudo, basilico fresco
€ 850

PIENNOLO

(bianca) fiordilatte!, pomodorini rossi del Piennolo,
scaglie di Grana Padano,

olio EVO a crudo, basilico fresco
€ 800

BURRATINA

passata di pomodoro, pomodorini rossi del Piennolo,
Burratina pugliese 100gr/,

olio EVO a crudo, basilico fresco
€ 800

“.A NAPO‘.HANA impasto fipico della tradizione mopo\@mm impastato o

mano, d O‘ cornicione (JHO e TﬂOfb\dO ‘?gq@(@ e {TQQ?QHT@ NO\ ‘O COHQ\C\‘\QWWO in
versione C‘JSQ\CQ O con ‘Qgg\UWQ d\ \ﬂg!@d\@ﬂﬂ dQHQ TTCCJ\Z\OT@

NAPOLETANA MARINARA

passata e filetti di pomodoro pe|0’ro, olio, og|io, origano
€ 550

NAPOLETANA MARGHERITA

passata e filetti di pomodoro pe|0fo, fiordilatte!

olio EVO a crudo, basilico fresco
€ 650

NAPOLETANA BUFALA

passata e filetti di pomodoro pe|0fo,
mozzarella di bufala campana DOP/,

olio EVO a crudo, basilico fresco
€ 800



CREATIVE

MONFERRINA

pomodoro, fiordilatte!, ﬂmghi misti di nostra preparazione”,

Pancetta Arrotolata, gratinatura di Grana Padano, prezzemolo
€ 900

GARFAGNANA

(bianca) crema di tartufo, fiordilatte!, Porcini, prezzemolo
€ 900

TRAMONTI

pomodoro, fiordilatte!, funghi misti di nostra oreparazione”,

Speck del Campiglio 6 mesi, Asiago DOP!
€ 950

MIELNOCE

pomodoro, fiordilatte! selezione di {ormoggiw, miele di castagno, noci’
€ 850

SUPERBA
pomodoro, fiordilatte!, zucchine, gorgonzola DOP', noci®
€ 800

TERRA E MARE

pomodoro, fiordilatte!, insalata di mare ¢

ﬂmghi misti di nostra preporozione*
€ 900

COME UNA PARMIGIANA

pomodoro, provo|o offumicofow, me|onzgne,

pomodormi confit, basilico fresco, scoghe Grana Padano
€ 850

AMATRICIANA

pomodoro, fiordib’rfe], Pancetta orro’ro|ofo, cipo||o rossa corame“o’ro,

pomodorini confit, pecorino romano DOP grattugiato
€ 900

PROFUMATA

oomodoro, fiordilatte!, filetti di Acciughe di Sicilia?, capper,
pomodorim so|eggi0ﬂ (semi-secchi), olive nggigsche

€ 950



SCILLA

(bianca) fiordilatte!, tonno? melanzane e zucchine
€ 800

DOLCE VITA

oomodoro, fiordilatte!, filetti di Acciughe di Sicilia?,

burratina pugliese 100gr!, pomodorini soleggiati (semi-secchi)
€ 1050

ACQUOLINA

pomodoro, fiordilatte!, Prosciutto Crudo di Parma stagionato 24 mesi,

Burratina pugliese 100gr!, rucola
€ 11.00

DELICATEZZA

pomodoro, casatella frevigiana DOPW, ruco|0, nociB,

Prosciutto Crudo di Parma stagionato 24 mesi
€ 1000

LUSSURIA

(bianca) fiordilatte!, Salsiccia nostrana, Porcini, spinaci®, Grana
€ 900

C'ERA UNA VOLTA

(bionco) ﬁordibﬁd Salsiccia nosfrana, cipo||o rossa coromeHQTo, patate al forno
€ 900

CONTADINA

pomodoro, provo|0 affumicata!, Porchetta frevigiana di nostra preparazione,

patate al forno
€ 900

PORKA SERATA

pomodoro, fiordilatte! Porchetta frevigiana di nostra preparazione,
Asiago DOP', peperoni, cipolla rossa (di Tropea in stagione)
€ 900

FUEGO

pomodoro, fiordilatte!, Salamino piccante di Sauris, peperoni,

olive nere, og|io, origano, peperoncino
€ 850

ESAGERATA

pomodoro, fiordilatte!, prosciutto, Salamino piccante di Sauris,

wurstel?, peperoni, olive greche Kalamata
€ 900

BOMBA

pomodoro, fiordibﬁe], Salamino piccante di Sauris, Salsiccia nostrana,

cipolla rossa (di Tropea in stagione), gorgonzola DOP!
€ 900



CLASSLCHE

DALLA TRADIZTON

MARINARA <€ 400

pomodoro, Qg|io, origano

MARGHERITA € 550

pomodoro, fiordilatte! da latte 100% italiano

BUFALA € 750

oom, mozzarella di bufala campana DOP

ACCIUGA €700
pom., fiordibﬁel filetti di Acciughe di sicilia?

SICILIANA € 800
pom., fiordilatte!, filetti di Acciughe di sicilia®
capperi, olive nere, origano

PROSCIUTTO € 700

oomodoro, fiordilatte!,
orosciutto cotto di Alta Qualita

PROSCIUTTO FUNGHI €750

pomodoro, fiordilatte! {unghi chompignon
orosciutto cotto di Alta Qualita

CAPRICCIOSA €800

oomodoro, fiordilatte!,

orosciutto cotto di Alta Qualita,

fettine di carciofo di nostra oreparazione”,
{unghi chompignon

QUATTRO STAGIONI € 800

(a spicchi) pomodoro, fiordilatte!,
orosciutto cotto di Alta Qualite,

olive nere, {unghi chompignon,

fettine di carciofo di nostra oreparazione”

CARCIOFI € 650

pomodoro, fiordilatte!,
fettine di carciofo di nostra preparazione”

TONNO €700

pomodoro, Jrioro|i|c1HeW, fonno

TONNO CIPOLLA €750

oom.,, fiordilatte!, tonno? cipolla di Tropea

SALAMINO <700

oom., fiordilatte!, Salamino piccante di Sauris

VIENNESE €< 650

pomodoro, Jrioro|i|c1HeW, wirstel!

QUATTRO FORMAGGI €750
pomodoro, fiordilatte!, Gorgonzola DOP!,
Asiago DOP!, Grana Padano

FRIARIELLI SALSICCIA € 800

pomodoro, fiordilatte!, Salsiccia nostrana,
friarielli alla nqpo\efona

CALZONE CLASSICO €750
fiordilatte!, funghi Champignon,
prosciufto cotto di Alta Qualits,
all'esterno salsa di pomodoro

CALZONE RUSTICO <€ 800
fiordilatte!, prosciutto cotto

di Alta Qualite, spinadi,

ricotta’, salamino piccante di Sauris,
all'esterno salsa di pomodoro
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LE CARNIVORE

SAN DANIELE <800

pomodoro, fiordilatte!,
Prosciutto Crudo di Parma stag. 24 mesi

SPECK €750

pomodoro, fiordilatte!,
Speck del Campiglio 6 mesi

SPECK GORGONZOLA <€ 850
pomodoro, fiordilatte!, gorgonzola DOP!,

Speck del Campiglio 6 mesi
SALSICCIA €700

pomodoro, fiordilatte!, Salsiccia nostrana

PORCHETTA <€ 700

pomodoro, fiordilatte!,
Porchetta frevigiana di nostra preparazione

BRESAOLA RUCOLA GRANA €900

pomodoro, ﬁordibﬂe], 5cog|ie di Grana,
Bresaola della Valtellina IGP, rucola

DAL MARE

GAMBERETTI € 850

pomodoro, fiordilatte!, gamberetti**®

GAMBERONI <€ 1050

oom, fiordilatte!, gamberoni imperiali 5pz**

ZUCCHINE GAMBERETTI € 900

oom, fiordilatte!, gamberetti™ zucchine

SALMONE € 800

pomodoro, fiordilatte!, salmone affumicato?,
orezzemolo

FRUTTI DI MARE € 900

pomodoro, fiordilatte!,

insalata di mare di nostra oreparazione” 2°°

DALL"ORTO £ DAL BOSCO

PORCINI € 800

pomodoro, fiordilatte!,
porcini di nostra preparazione™

FIOR DI BOSCO €750

pomodoro, fiordilatte!, funghi misti con
porcini di nostra preparazione”

MELANZANE € 650

oom.,, fiordilatte!, melanzane, Grana padano

ZUCCHINE € 650

pom., ﬁordibﬁd Zucchine, Grana podono

ASPARAGI FRESCHI €700

pomodoro, Hordibﬁel asparagi verdi

VERDURE € 750

pomodoro, ﬁordibﬁel me|onzgne, zucchme,
peperoni, spinaci®

RICOTTA SPINACI €700

pomodoro, fiordilatte!, ricotta, spinaci®

PATATE AL FORNO €650

pomodoro, fiordilatte!, patate al forno

PATATE FRITTE €700

pomodoro, fiordilatte!, patatine fritte™

*Prodotto conge|ofo do fresco, condito e cucinato da noi
** Prodotto congelato

MAGGIORAZIONI

impasto gluten free € 2,50

impasto con farine particolari € 1,00
bottute € 2,00

baby meno € 1,00

abbondante € 150

mozzarella senza lattosio € 0,50

affettato da € 150 a 2,00

prosciutto crudo 24 mesi, bresaola IGP € 2,50
porcini € 2,00

frutti di mare, gamberetti, salmone € 2,50
casatello, burrata 100gr € 2,50

altri ingredienti da € 0,50 a € 1,50

ALLERGENI

1 latte e derivati - 2 pesce - frutta o quscio
4 senape - 5 crostacei - 6 molluschi - 7 arachide
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" IMPASTO

LIEVE il nostro Impasto classico. Da una selezione di farine
100% italiane semi-integrali macinate a pietra, un impasto gustoso,
profumofo e altamente digeribi|e grazie @ lievitazioni lente e
scrupo|osomen’re controllate nei tempi e nelle temperature.

in alternativa..

DIGUSTO il nostro impasto specio|e a rofazione, ogni seftimana
una proposta diversa. Chiedi la disponibimd della serata.

GLUTEN FREE con una miscela di farine naturalmente

senza g|u’rine, realizzato intferamente con le nostre manil

GLL INGREDIENTL

scegliamo mozzarella fiordilatte da latte 100% italiano e
pomodoro 100% italiano. Selezioniamo prodotti di alta qualita e
privi|egiomo le materie olglagl= fresche cotte da noi.

CONSIGLE

Per una degusfozione ideale rigenera la pizza,
sard buona come appena sfornatal

S
%‘C IN PADELLA riscalda una padella antiade-

rente alla minima potenza. Quando ¢ tiepida,
posiziona la pizza, copri con coperchio e lascia
per alcuni minuti.

600) IN FORNO preriscalda il forno a 1507,

quondo & caldo inserisci le pizze direttamente
sulla grig|io e scalda oer 4/5 minuti.




