




Le verdure utilizziate nelle nostre proposte stagionali, provengono dall’azienda 
agricola della nostra famiglia, la quale si basa su una coltivazione votata alla 
naturalezza, senza l’utilizzo di prodotti chimici, e nel rispetto della stagionalità!

DALL’ORTO
crema di asparagi verdi, fiordilatte1, verdure di stagione
(patate novelle, piselli, carciofi, julienne di asparagi, cipolla caramellata)  
€ 9.00

CARPE DIEM
crema di asparagi verdi, fiordilatte1, asparagi verdi nostrani cotti a vapore, 
Guanciale di suino nero casertano, scaglie di asiago stravecchio1 
€ 9.50

ASPARAGI E GAMBERONI
crema di asparagi verdi, fiordilatte1, julienne di asparagi verdi nostrani crudi, 
Gamberoni imperiali5, pomodornini confit   
€ 11.50 

SFILACCINA
pomodoro, fiordilatte1, spicchi di carciofo, 
sfilacci di Speck del Campiglio 6 mesi, ricotta affumicata1

€ 9.50

PRIMAVERA ASOLANA 
pomodoro, fiordilatte1, pancetta arrotolata, asparagi verdi, bruscandoli, 
pomodorini confit, scaglie di Grana Padano 
€ 12.00

MARIANNA 
pomodoro, fiordilatte1, salsiccia nostrana, agretti (barba dei frati), 
pomodorini confit, scorzetta fresca di limone 
€ 9.50

LA CIOCIARA 
crema di carciofo, fiordilatte1, spicchi di carciofo fresco, pancetta croccante, 
pomodorini soleggiati, pecorino romano DOP grattuggiato1  
€ 11.50














